
What you need 
to be prepared

ToGo Your snacky friend: practical, simple  
and functional, always at hand.
The ideal solution for snack bars or food trucks  
that need a small oven to heat up or cook  
croissants, pastry, bread or simple dishes.

Pratico, semplice e funzionale, sempre a portata  
di mano. La soluzione ideale per piccoli bar  
o food truck che hanno bisogno di un piccolo  
forno per scaldare e/o cucinare croissant,  
piccola pasticceria, pane e semplici piatti.

XT22.1 PRICE LIST / LISTINO PREZZI



CARATTERISTICHE
FEATURES

Electric ovens with tilt up door, analog  
controls or digital controls with 99 programs.
Not only convection ovens but also models  
with steam regulation, with stainless steel  
AISI 304 cooking chamber and autoreverse fan.

Forni elettrici con porta a ribalta,  
pannello di controllo analogico o digitale  
con 99 programmi. Non solo forni a convezione  
ma anche modelli con salamandra oppure con 
regolazione di vapore con camera in acciaio 
inossidabile AISI 304 e ventola autoreverse.

Pitch
Interasse 70 mm

Number of ventilation speed
Numero di velocità di ventilazione 1 1

Core probe with Delta T function
Sonda al cuore con funzione Delta T

Release valve
Valvola di sfiato

Automatic programs
Programmi automatici

Automatic preheating
Preriscaldamento automatico

USB connection
Connessione USB

Automatic washing 
Lavaggio automatico

standard
di serie

not available
non disponibile
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ToGo
PROGRAMMABLE
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CONVECTION WITH HUMIDIFICATION / CONVEZIONE CON UMIDIFICAZIONE

TG HP 304EH 4 x GN2/3 Programmable 3.2 220-240V 1N 50/60 58x62x60 62x69x76 40 0,33

TG HP 404EH 4 x 46x34 Programmable 3.2 220-240V 1N 50/60 58x62x60 62x69x76 40 0,33

TG HP 404EHG 4 x 46x34 Programmable 3.6 220-240V 1N 50/60 58x62x60 62x69x76 40 0,33

CONVECTION WITH STEAM / CONVEZIONE CON VAPORE

TG DP 404EH 4 x 46x34 Programmable 3.3 220-240V 1N 50/60 58x69x60 62x75x76 42 0,35

TG DP 404EH 4

TG HP 404EHG

> with grill / con salamandra

4TG HP 304EH
TG HP 404EH

> powered / potenziato

4

All models are equipped with 1 grid • Tutti i modelli sono forniti con 1 griglia
Tray insertion: LW (LengthWise) / CW (CrossWise) • Inserimento vassoio: LW (lato lungo) / CW (lato corto)

L: Length / D: Depth / H: Height • L: Larghezza / P:  Profondità /  A: Altezza

XT22.1 PRICE LIST / LISTINO PREZZI



TG HP 604E
TG HP 004E

TG HP 004EH
> powered / potenziato

TG DP 005EH

> with autoreverse / con autoreverse

ToGo
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CONVECTION WITH HUMIDIFICATION / CONVEZIONE CON UMIDIFICAZIONE

TG HP 604E 4 x 60x40 Programmable 3.2 220-240V 1N 50/60 72x68x60 76x75x79 50 0,45

TG HP 004E 4 x GN1/1
4 x 60x40 Programmable 3.2 220-240V 1N 50/60 72x68x60 76x75x79 50 0,45

TG HP 004EH 4 x GN1/1
4 x 60x40 Programmable 4.9 380-415V 3N 50/60 72x68x60 76x75x79 50 0,45

TG HP 004EG 4 x GN1/1
4 x 60x40 Programmable 3.6 220-240V 1N 50/60 72x68x60 76x75x79 50 0,45

CONVECTION WITH STEAM / CONVEZIONE CON VAPORE

TG DP 004EH 4 x GN1/1
4 x 60x40 Programmable 5.8 380-415V 3N 50/60 72x77x60 76x84x79 51 0,50

TG DP 005EH 5 x GN1/1
5 x 60x40 Programmable 5.8 380-415V 3N 50/60 72x77x74 76x84x86 55 0,55

4

5

TG HP 004EG

> with grill / con salamandra

4

TG DP 004EH

> with autoreverse / con autoreverse 
> powered / potenziato

4

All models are equipped with 1 grid • Tutti i modelli sono forniti con 1 griglia
Tray insertion: LW (LengthWise) / CW (CrossWise) • Inserimento vassoio: LW (lato lungo) / CW (lato corto)

L: Length / D: Depth / H: Height • L: Larghezza / P:  Profondità /  A: Altezza
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